Akrija vazi 4d 01. do 25.06. 2017 ili dok traju zaline.
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SAMO U SUPER VERO MARKETIMA
0D 1. DO 25. JUNA.

i !.- . . F - : " I_ ; ~_~.I1""'.__
gy ok | (N \ T o TR w ¢ p

ClLj G| ooy o) cjia o] i) 6] 49 ) 6] 49) 1A C L] 6] 19 G L) 6] (9] G 49 6] 1) 6] L) G L) G L] G A G A 6] L) G] B3| G| B 6]

OSVOJITE
? x letovanje u Grckoj

]

za 2 osobe, Rodos ili Krit, resort 5*
i mnoge druge vredne nagrade

ENTERPRISE GREECE Pod pokroviteljstvom

Uz podriku INVEST & TRADE Ambasade Grike




OSVOJITE
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V-4 x letovanje u Grckoj |
& za 2 osobe, Rodos ili Krit, resort 5*
i mnoge druge vredne nagrade

Za kupovinu ekskluzivnih grékih proizvoda prikazanih u ovom akeijskom katalogu
i posebno obelefenih u svim Super Vero marketima, u iznosu od 1500 i vige
dinara dobijate pravo da na info pultu izvugete nagradnu karticu. Uz jedan
fiskalni racun imate pravo na jednu karticu. MoZete osvoijiti letovanje u Grékoj

za 2 osobe, na Rodosu ili Kritu, [smeStaj + avio prevoz) o ekskluzivnom resort-u
sa 5 zvezdica ili neku od hiljade drugih vrednih nagrada. Svaka kartica je dobitnal
Nagradna aktivacija traje od 01. do 25.06.2017. Broj nagrada je ogranicen.

- letovanje na Rodosu za 2 osobe ekskluzivni resort 5* All Inclusive
- letovanje na Kritu za 2 osobe ekskluzivni resort 5* All Inclusive
- & x vaucer od 5000 rsd za kupovinu u Super Veru
-4 x vaucer od 2000 rsd za kupovinu u Super Veru
- 18 x vauter od 1000 rsd za kupovinu u Super Veru
- 72 xvauier od 500 rsd za kupovinu u Super Veru
- 800 x vauter od 300 rsd za kupovinu u Super Veru
- 1000 x majica
- 1000 x olja
- 1000 x lopta za plaiu
1000 x kacket
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v/ Iseckati crni luk, paradajz, krastavace i

th::_—_ = papriku. Dodati masline, maslinovo ulje i so. Sve to izmefati

i staviti u Einiju za salatu. Odozgo dodati Feta sir i origano.

Kao prilog predlazemo pitu za suvlaki koju moZete premazati
po ukusu maslinovim uljemi kratko zagrejati w tiganju il

‘ na grilu. Iseci ih na 4 dela i sluii vruce uz salatu.

sir Feta
paradajz, krastavac
crni luk, paprika

ij 1 . - -
MASLINOVD ULJE Bl masline, maslinavo ulje
EXTRA DEV. D.75L 50 i organo
ABEA

Alastinovo ulfe SSpiros - Falamala

|
Extra fino hladno cedeno nerafinizano mas|inovo ulje.
Potite sa Peloponeza i regije Kalamata i proizvodi se od sorte Koroneiki masli-
na. Najbolje sorte Koroneiki maslina se skupljaju ruéno i hladno cede uz pomoé MASLINOVO
kamene prese 24 sata po tradicionalnoj metodi. Ovake proizvedenn ulje zadriz ULJE mILIVIA
: = vasve prirodne arome, sveZinu | nutritivne vrednosti. Nivo slobadnih masnih EXTRA DEV.
B 8455 kizelina u Eamu se i ogleda kvalitet maslinpveg ulja ne prefaz 040, 7%.
L]

MASLINOVD ULJE
KALAMATA
EXTRA DEV. 0.75L
SPIROS

KREM SIRCE BALSAMICO 2508, GALAXY
VISE VRSTA

MASLINE CRNE PRIRDDND

SUSENE THRUMPA THASSOU 150, LELIA
—=

KALAMON MASLINE CRNE

MASLINE CRNE GIANT U U MASLINOVOM ULJU 250G, LELIA

MASLINOVOM I.Ii;.ll.l 250y, LELIA

sun kizsed Ereak olives




SIR KEFALDGRAVIERA VAKLILIM
2006, DELFI

kepahoypapiépa
efale”

SIR KEFALOTIRI VAKUUM
250G, DLYMPUS
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Jrela - ambasadot giékik

tl i

Beli sir mryljive teksture i autentiénog bogatog ukusa. Proizdeden je od avéijeq i kozijeg mleka po
tradicionalnoj reczpturi zrenja. Pravi se od najmanje 4 litre g
se pece ili griluje, koristi za pravljenje salata, pite, kolata i unesavini sa svefim povréem.
Bogat je proteinima i kalcijumom i ima veliku hranljivu '.rredrl:

1.-"/;__'

yraPiépa Kpring
graviera kritis

e

itijeq i kozijeg mleka. Mode l2ko da

st

SIR FETA VAKUUM 2006, DELFI

SIR OVELI GRAVIERA/KE
OLYMPUS
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TZATZIKI je tradicio
da se jede i sa hlebo

Ini gréki sos, Najbolje ide uz meso, povrée i krompir, a moZe
. Mapravite ukusni TZATZIKI sos jednostavno i brzo uz nas
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specijalni recept!

Puprema

Ovostruku gazu stavite iznad Einije | procedite jogurt, pa ga stavite u frizider na dvado

iri sata da povrati kremastu strukdun i gustinu. Krastavee oljustie, odbacite seme |
isecite na trake. Pesalite krastavee po ukusy, promegajte ih rukama | ostavite da se ocede
ko 30-60 minuta.

250 ml grékag jogurta
3 velika krastavea
3 Eena belog luka

1 kagika imunovag soka

1 kadika extra devicanskog

maslmaovoy ulja

JOGURT GREKI ORIGINAL
10%mm, 200G, OLYMPUS

"a-qpq.v-rrm'ﬁﬁb—

e WAL UL -

Pomocu avana i tutka izgnjetite beli luk sa malo soli. Kada je jogurt postao kremast
izvadita pa iz frifidera 1 dodajte mu krastavee, sok od limuna @ maslinovo ulje. Ako Zelite,
moZets zatiniti biberom i mievenom paprikom. Sve dobro izmeSajte da se lepo sjedini.

Mnzeta shiFiti odmah, ali ako ostavite salatu u friZiders na dan ili dva, ukusi ée sa lepo
izmesati. Pre svakog serviranja obavezno promesajte.

KISELO MLEKO OVELE
U ZEMLJANDJ PDSUIDI »
200g, INAHOS

KISELO MLEKO KOZLIE
200g, INAHOS

Autentjcan greki jogurt napravljen od kravljeg mleka, baziran na tradi-
cionalrpom procesu filtriranja, isusivanja. Zahvaljujuci tom procesu ovaj
jogurt poseduje visoku proteinsku vrednost: vige proteing-manje ugljenih
hidratd ne sadrdi aditive. Ova jedinstveno svojstvo u kombinaciji sa
gustony | kremastom teksturom €ini ga jedinstveno korisnim i zdravim.
To je “Super hrana®, posebno za osobe koji vode ratuna o zdravoj ishrani
i koji ufivaju da ga jedu kao lagani dorucak ili uginu, ili koriste za
priprerpu salata ili preliva i u kuvanju umesto pavlake za kuvanje.

E E- m SIR MANOURI VAKLLM J
2006, DELFI
Halloumi je kipars iipnltmrrdi sir napravljen od medavine kozijeq,
owtijeg, i kravljeg releka. Ima visoku tatku topljenja tako da se lako
moze préiti ili griloyati_To je sir sa prepoznatljivom slojevitom teks-
turom, slanog ukusa i slican je Mozzarella siru. Odlican je za prien-
je ili pecenje (kao zp Saganaki), grilovan i serviran sa povrcem, ili
kao sastojak salatd. Grei vole kombinaciju Halloumija sa lubenicom
narotito u toplim njesecima.

SIR HALLOUMI VAKULUM

MASLAC 2006
OLYMPUS




MLEKO EOKOLADND CHOCO COOL W hﬁe m MLEKD KOZWE 1L |

250ml, DLYMPUS

OLYMPUS

nbezbeduje sve nutritivne vrednosti |
zbog niskog sadriaja laktoze lako se vari

SIR BELI K0Z1JI BN
_ 4006, oLYmpus| SRR

LV

SALATA SA FETA SIROM 2506,

o s . SALATA POSNA SA RIBLIOM

2506, KALAMARAKIS IKROM, 2505, KALAMARAKIS

BAMIJE U PARADAJZ SOSU
300G, IFANTIS

BAMIJE ZAMRZNUTE
4506, IFANTIS

Fasilles g vi
; '“ala?fn o
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LIST VINOVE LOZE

4306, ZANAE
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RIZOTO 2006, AGRING
SA GREKIM SAFRANDM,
SATARTUFIMA, SA SPARGLOM

Aoy

! B Fasilhy E

INTEGRALMNI PIRINAL -bmm?{lpd.i.nﬂlidw' __:_
DUGDEG ZRNA PAREOILED ) ) = |

500G, AGRIND

PIRINAC BELI GLAZIRANI
SREDNJEG ZRMA - LAIS AGRIND, 5006 e

159%

Adis
4 PYZI KAPOAINA

BRESKVE U S0KU 0D GROZBA 4006, HALVATZIS b W 4'

SARGAREPA BARENA VAKUUM
4006, HALVATZIS
L

L " i

m&mn:

KUKURUZ KLIF KUVAN NA PARI VAKUUM
400G, HALVATZIS

CVEKLA KUVANA NA PARI VAKUUM
5006, HALVATZIS
o i o=
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EF[ILI}.GNI KOMADI MESA ZA GYRDS 330G
PILECI SVINJSKI

GRILOVANE GUFTE 0D MESA 480G

PITA ZA SUVLAKI Na17 10/1, EHASI[]TIL
KUKURUZNA, INTEGRALNA

e
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300g mesa po izboru
sok od jednog muna
MIRI ITAKLA ; 1 ka%ika susene nane
AN PETA TREAT BB u- -
- 1 kadika origana
3 kasike maslinovog ulja
2 tena belog luka
s0, hiber
pite za suvlaki
Tzatziki s0s

TESTENINA ANDRITSAINA 500G
HILOPITES, TRAHANA

Meso iseci na trakice, staviti ih v posudu i pripremiti marinadu.
Maslinovo ulje pomesati sa limunovim sokom, dodati susenu
mentu-nanu i origang, so, mleveni biber i zgnjeteni beli luk.

Preliti meso sa marinadom i ostaviti u frifideru najmanje nekoliko
sati. Potom meso ispriti na tiganju.

Pite premazati sa Tzatziki sosom, slofiti meso i dodati malo sitno
setenog crvenog luka ....ili neko drugo sveie povrée po izboru | sveie
listice nane...

Prijatnal

LISNATO TESTO 4306
PRESTO

S adieionalna giéka teslening

Trahana sour i Trahana sweet, napravljene su od ovEijeg
mleka. Trahana sour se pravi od ukiseljenog mleka i zato
malo kisi a Trahana sweet pravi se od obiénog mleka.
Ove testenine se koriste u raznim supan‘ia_

Ostale testenine prave se od jaja i mleka i koriste se
kao i sve druge testenine.

TESTO 2A KADAIF 450G, PRESTO _
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KOBASICA SA LUKDM MYKONOS 3506, ., KOBASICA SUVA
SA SUSENIM PARADAJZOM SANTORINI 3506 § i : - SALAMA REZANA & 0\ CANTO/KG. IEANTIS
IFANTIS THASSOU 100GR

! - IFANTIS

Myl{dnas

Rdsbiips. ki g e igrn
=

SVINJSKA PECENICA SA
BILJEM/KE, IFANTIS

KEKS SA MASLINAMA
200G, TSANDS

- M GRISINE SA VISE VRSTA
B IRNA MULTIGRAIN
2306, TSANDS

SALAMA S/
MASLINAMA /K
[FANTIS

OVOPEK SA MASLINDVIM
ULJEM KITHIRA 350G, TSANOS

DVOPEK KRISPIES 2006
O SA SUSAMOM, PSENICNI
Fo PAPADOPOULDS




SMREZNUTASKG, SAVRAMIS

\
'f DRADA CELA DEISCENA
=

SKAMPI DCISCENI
SMRZNUTI 5006
SAVRAMIS

# SARDELE CELE
SMRZNUTE/KG
SAVRAMIS

SMRZNUTE
LIGNJE BABY CELE/KG
SAVRAMIS

AIBA SMAZNUTA
GAVUN DLIGA KG
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FILETI SARDELA U LILJU 150G
KARAGOUNIS

VIND BELD RETSINA 0.75L

[71.51 (5151 (151 [515] [15] (151 1] (15 16 [E15 15 E1E E1E 15 E1E 15 16 E1E5 G5 G1E E1E 15 E1E 1

VIND BELO SAVATIAND 0.75L
PAPAGIANNAKDS

........

FILETI TUNE U ULJU 1506

INCUNI FILETI MARINIRANI U ULJU 1506 SKUSA DIMLJENA U MARINADI

‘5 TSIRDSALATA 1506, KARAGDUMNIS

%a od grozda iz QLM vinogiada

VIND BELO NASSIAKDS D.75L

VIND BELD MEGA SPILED MALAGOUSIA
0.75L, CAVIND

VIND VINSANTO
SANTORINI O,75L

VIMNSANTOY
AARTORINL

VIND BELD THEMA 0.75L



VIND DEUS 0.75L, CAVIND VIND CRVEND NEMEA RESERVE 0.75L, CAVIND VINO CRVEND SAINT GEORGE
BELD MUSCAT, CRVEND MAVRODAFNE AGIORGITIEO NEMEA 0.76L, SKOURAS

.|
i S

VIND CRVEND RAFSANI 0.75L, TSANTALI | VINO CRVEND NADUSSA 0.75L, THYMIOPOULDS

SOK LOUX 0.33L. POMORANDZA
SA 20% KONCENTROVANOG SOKA POMORANDZE
MIX, POMORANDZA/LIMUN,/MANDARINA

..
e

SOK MYTHICAL 1L JABUKA 100%
VOCNI KOKTEL
SOK MYTHICAL 1L POMORANDZA 100%

BRESKVA
8
ce, 4 “orshge SVEZI GREKI BUS 100% 1L, OLYMPUS
Peach . . Juice POTPUNO PRIRODAN, 0D VOGA IZ GREKIH
Wetar VOCNJAKA, BEZ VESTACKIH AROMA

| ADITIVA, BEZ SECERA, BEZ KONZERVANSA
ARONIJA, NAR, POMORANDZA

; Fume'ﬁ}énate%
L . Neclar 3
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KOKICE SPARTALIS
SA UKUSOM MASLACA 185G

MINI KEKSICI SA KAKAOM | KOMADIEIMA
COKOLADE 706, PAPADOPOULOS

KEKS DIGESTIV 2% 06

PAPADOPOULDS

|

SO0K GAZIRANI 330ML, BLE SOK GAZIRANI 330ML, GREEN COLA : :
BEZ SECERA. SA STEVIA ZASLABIVACEM BEZ SECERA, SA STEVIA ZASLABIVACEM NISKOKALORIEND, LEDENI CAJ GRCKI
NISKOKALORICND, SA D0 20% KONCENTROVANDE 5A PRIRODNIM KOFEINOM | DRUGIM PRIRODNIM SASTOJCIMA PLANINSKI 0.33L, TUVUNU

I: SOKA 0D LIMUNA, VISNJE ILI POMORANDZE

| KREKERI SLANI 1406, KREKERI RAZANI 1756
PAPADOPOULDS

._
oy
VM:\._“_\_

KEKS SA PRIRODNOM
SIROM 300G
TSANDS

KEKS MINI SA POMORANDZOM |
KDMADIEIMA EOKOLADE 1006, TSANOS

SENDVIE KEKS SA KAKAD PUNJENJEM 200p
SA VANILA KREMOM 200G
PAPADOPOULOS

KEKS PETIT BEURE INTEGRALNI 2256
PAPADOPOULODS




o Hlastika

Mastika je viskozna mirisna supstanca. Dna je poznata po svom lekovitom svojstvu u svim | -
zemljama koje izlaze na Sredozemno mafe. To je jedna priredna, aromaticna smela koju daje T e~y
drvo mastike, kojeg ima u izobilju na ovam ostrvu egejskoq zaliva. Koristi se kan prirodna Wwi.-_-‘_nb” r ,3'3‘53335%
ivakaca guma, ali, neito $to je mnogo zhacajnije, koristi se u farmaceutske svrhe kao sasto- & L e '
jak lekova i kozmetickih proizvoda a imalsvoju namenu i u kulinarstvu. Zahvaljejuéi njenoj ﬁ @

nesvakidasnjosti i necbicnom ukusu koj{ima, mastika se koristi u proizvodng mnogih drugih

VANILIN SECER 10G CAPTAIN' §
SA POMDRANDZOM, SA LIMUNOM

proizvoda kao to su slatkifi, marmelada, sladoled, Eokolada, Fvakaca guma, karamela,
peciva, pica, taj, kafa, mlecni proizvodi, testenine, sosevi, likeri, uzo i vino.

MASTIKA

100% prirodan griki med.

Sadrii brojne hranljive sastojke kao $to su
antioksidansi, vitamini, ugljeni hidrati...
Uiivacete u boZanstvenom ukusy i mirisu
ovog prirodnog izvora energije i zdravlja.

SUSAM STANGLICA 706, HAITOGLOU

NUGAT STANGLICA SA BADEMOM E0G, HAITOGLOU

ﬁw,‘

MIX ZACINA ZA TZATZIKI % %

; 436, CAPTAIN 3 \'
i

Mautnici su utvrdili da ovaj Egj koji raste Sirom Grke preven-
8 tivno deluje na pajavu raka i osteoporozu. Bogat je eteritnim
'_ p:n.’q _/ - =" 2 uljima. Ima biljni, woéni ukus, a najbolji je zasladen sa malo

2 -

g . 4-- da. Koristi 42 protiv gripa, prehlade, infekeija, hakterija i

Em e F .\ mg E_. .DFISt! e protiv gripa, prehlade, infekcija, bakterija 1 za
P -..:1,}“-‘.."

Y Jatanje imunitpta.
f
?"

MED SUMSKI FIND 250p, ATTIKI PITTAS

CAJ PLANINSKI 30G, CAFTAIN' 5

Hva - prava giéka posiasitiea

Odli¢an prirodni slatki napravljen po staroj grékej recepturi. Napravljena je od susam
pasie - Tahini, sa raznim dodacima, kakava, suvog vota, oraha ili meda. ldealan svako-
dnevni dessert za sve uzraste, posebno kada se posludi posle obroka ili uz kafu. Dduvek
popularan slatkis zbog svojih prirodnih sastojaka i visoke nutritivne vrednosti. Veoma

je bogata proteinima i kalcijumom.
ALVA 5A KAKAOM

SPIRIT OF DANUBE, 2006
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BISKVIT MINI SA PUNJENJEM 0D JABUKE 506, §UVO GROZDE BELD SUVD GROZBE CRNO
SA PUNJENJEM DD TRESNJE 506, FEDON SINERGASIR, 2006 SINERGASIA, 2006

eleskdugivno iz Ty iéke
PITA SA JAGDDOM 3706, FEDON ﬁl&al baklat[a

Priptema
Kratko izmutiti jaja dodati gréki jogurt, 1 vanilu, 1 casu Secera,
1 prasak za pecivo, casu ulja.
Svaku koru filujemo, svaku drugu pospemao mlevenim orasima.
Na svaku tretu pospemo suvo groide. Poslednja kora se
premaie ostatkom fila. Peci u zagrejanoj remi.

Preliv - skuvati Secer i vodu da bude gusto,
dodati 2 vanile i 2-3 koluta limuna.
Ispecenu haklavu iseci i ohladiti.
Dhladenu preliti vrucim prelivam

Prijatnol
500p kora za baklave, 1
tasa grckon jogurta,

1 Eaga ulja, 3 jaja, pragak
za pecivo, 250g mlevenih
oraha, 150y suveg groida,
3 vanile, za preliv - 600g
Seterai 1 tasa vode

MEKANI BISKVIT
GREEK BRIOCHE .
KOLAE! FILDVAN 54 KAKAD PRELIVOM 3506
KOLAG! FILDVANI SA MRVICAMA COKOLADE 350G, FEDON

VAFEL ROLERI
CAPRICE 115G
PAPADOPOULDS
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()selite ukus (f%

Ne propustite priliku da od 1. do 25. juna, u Vero Zira i Vero Novi Beograd uzivate
u fenomenalnom programu koji smo pripremili samo za Vas!

Svakog petka od 16 - 21h
subote 11- 15h, 17 - 20h
i nedelje 11 - 15h, 17 - 20h |
specijalni gosti kuvari iz Grcke Al
kuvaju za vas omiljena grcka jela ——

PridruZite se, zabavite i osetite prave grcéke ukuse.
Ocekuju Vas i brojna druga iznenadenja.

Dobro dosli u Super Vero!

Bulevar Milutina Milankovica 86 a - Novi Beograd, tel.3119 111; Mis Irbijeve bb - Konjarnik,

tel. 3047 900; Nikodina MilaZa 2; Palilula, tel. 2070 300; Vojvode Stepe 253, VoZdovac, tel.
3989 182; Brace Jerkovié 114, tel. 3962 144; Ace Joksimovica 2b, Zarkovo tel. 2363 380.

Radno vreme: ponedeljak - nedelja 7.30- 22 h.

(f ) / super.vero.srhija Za eventualni nastanak Stamparskih gresaka unapred se izvinjavamo. Vase komentare,
WW\W.SUDBIVero.rs sugestije i primedbe moZete slati na e-mail adresu: supervero@veropoulos.rs



http://www.tcpdf.org

